ALELOR

Depuis 1273

Nombre de personnes: 4
Tempsde préparation : 20 min .t-v
Tempsde cuisson : 10 min ﬂ

)

AMoutard: '_f:
Y STRASPE™

Ingredients: — s

Pour ledip de concombreala
moutarde al'ail desours:

e 4 pains bretzels de type « mauricette |
»

4 paires de knacks de Srasbourg
1 jaune d’ oeuf

15cl d’huile

1 c.a.c de moutarde fort de
Strasbourg Alélor

1 c.a.c decurry en poudre

& et poivre

Oignons frits

1/2 pot de chou rouge Alélor




Etapes:
Préparation de la mayonnaise au curry :

Sortir tous les ingrédients qui sont au réfrigérateur afin qu’ils soient a température ambiante.
Clarifier I’ oeuf et récupérer le jaune.

Ajouter lamoutarde puis bien mélanger.

Ajouter le curry puis mélanger a nouveau.

Monter ensuite |la mayonnaise au mixeur en versant |” huile progressivement jusgu’ a ce que
latexture soit assez ferme.

Rectifier I’ assaisonnement al’ aide de sel et poivre.

Pour le dressage des hot dogs:

Faire cuire les knacks de Strasbourg.

Diviser les pains bretzels en deux.

Garnir de chou rouge Alélor, de mayonnaise au curry, d oignons frits et d’ une paire de knack
par sandwich.

Déguster aussitot.



