ALELOR

Depuis 1273

Nombre de personnes: 2
Tempsde préparation : 20 min

Tempsdecuisson : 0

Ingreédients:

e 2 cc deraifort rémoulade d’ Alsace
200 g de filets de hareng fumé

1 concombre

1 citron

4 c. as. decremefraiche

2 cc dejusdecitron

1 ccdevinaigre

&, poivre

Etapes:

e Mélanger lacréme, lejusdecitron, leraifort et le vinaigre. Saler, poivrer.

e Ajouter lesfilets de hareng coupés en petits morceaux et mélanger doucement.

e Disposer sur le pourtour d’ une assiette des fines rondelles de concombre (non pelé) et
dresser au centre, en déme, la préparation de hareng au raifort d’ Alsace.

e Garnir d un morceau de citron et accompagner de pain complet.



